
Без труда не вытащишь 

и рыбку из пруда.







Кондитерская фабрика. 

Изделие «Шоколадная колбаска».



Задачи урока.

1. Познакомиться с историей и технологией производства 

кондитерских изделий.

2. Познакомиться с кондитерскими фабриками Тульской 

области.

3. Познакомиться с новыми профессиями.

4. Находить и отбирать информацию из различных 

источников.

5. Формировать интерес к процессу приготовления 

простейшего блюда.

6. Формировать умение готовить блюдо по рецепту.

7. Соблюдение правил безопасной работы и санитарно-

гигиенических требований при приготовлении пищи.

8. Взаимодействовать с товарищами в группе, уважать 

чужое мнение и отстаивать своё.





«РОТ ФРОНТ» - это предприятие, которое, сохранив традиции 
кондитерского дела, постоянно совершенствует технологии 
производства и высокое качество продукции. Конфеты, шоколад, 
карамель, вафли, халва, печенье и готовые завтраки - пользуются 
заслуженной популярностью у жителей России. Так же кондитерские 
изделия поставляются во многие зарубежные страны



В ассортименте фабрики «Славянка»
более 250 наименований продукции всех категорий. В 
их числе такие бесспорные лидеры рынка, как конфеты 
«Степ», «Маленькое Чудо», «Лёвушка», «Детский 
сувенир».



Московская кондитерская фабрика "Красный 
Октябрь" - одно из старейших предприятий 
кондитерской отрасли страны.В 1997 году 
фабрике исполнилось 130 лет. Фабрика "Красный 
Октябрь" является крупнейшим производителем 
кондитерских изделий в России.



«Кондитерский концерн Бабаевский» -
старейшее предприятие в России. 
Шоколад, конфеты, карамель, подарочные 
наборы конфет увдорлетворяют даже 
самый изысканный вкус



Тульская кондитерская фабрика 
"Ясная Поляна"

отметила в 2003 году свой тридцатилетний юбилей. 
Фабрика проектировалась и развивалась как 
универсальное кондитерское предприятие, 
призванное практически полностью удовлетворить 
потребности населения Тульской области в 
разнообразных кондитерских изделиях. 



Производство фабрики представлено 
тремя основными группами кондитерских 
изделий: конфеты, зефиро-мармеладные и 
мучнистые изделия. 









Печенье, мармелад, 

пряники, вафли, варенье, 

повидло, торты, конфеты, 

кексы, рулеты, желе, 

шоколад, булочка, халва.



МУЧНЫЕ САХАРНЫЕ

печенье мармелад

пряники варенье

вафли повидло

торты конфеты

кексы желе

рулеты шоколад

булочка халва







ИНГРЕДИЕНТЫ:

• 300 г. измельчённого печенья;

• 1 стакан сахара;

• 1 яйцо;

• 200 г. сливочного 

масла;

• 3 столовые ложки 

какао.



СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

1. Растворите сливочное масло на тихом огне, доведите до 

кипения.

2. Добавьте яйцо и сахар, тщательно перемешайте.

3. Измельчите печенье скалкой или прокрутите через 

мясорубку.

4. Перемешайте измельчённое печенье с какао.

5. Все ингредиенты соедините вместе, тщательно 

перемешайте.

6. Положите в пакет, придайте форму колбаски.

7. Положите в холодильник на несколько часов.




